
Producten gewaardeerd met kwaliteitscertifi caat
Op 5 en 6 november vond tijdens de Slavakto de ‘vakwedstrijden voor versproducten’ 
plaats. Keurslagerij Ultee heeft in deze wedstrijd een bijzondere prestatie neergezet. 
De producten Runder rookvlees, Porchetta rollade, Kookworst, Ossenworst, Grillworst, 
Erwtensoep en Ouderwetse Stoofschotel zijn allemaal met Goud bekroond, waarmee 
Keurslagerij Ultee tot beste slagerij van provincie Utrecht is benoemd!

Productkeuring
De versproducten van Keurslagerij Ultee zijn gekeurd door speciaal geselecteerde keurmeesters. 
Bij deze keuring heeft de vakjury de producten zeer kritisch beoordeeld op onder andere smaak, 
kleur, uiterlijk en mondgevoel. Deze criteria hebben alles te maken met hoe de consument de 
producten waardeert. 
Productieproces
Keurslagerij Ultee benadrukt dat in onze ambachtelijke worstmakerij alleen gebruik word gemaakt 
van hoogwaardige grondstoffen, kruiden en specerijen. Als team word er hard gewerkt om de 
constante kwaliteit te waarborgen.  Dat deze producten niet alleen heel lekker zijn, maar ook van 
uitzonderlijke kwaliteit, heeft het bedrijf met deze productkeuring daadwerkelijk bewezen.
Wilt u meer weten?
Keurslager Ultee vertelt u graag meer over zijn producten, neemt hiervoor contact op 
met Bas Ultee, tel. 0348-561531 locatie Oudewater of Patrick Ultee, tel. 0182-232007 
locatie Winkelcentrum Goverwelle, Gouda. Of neem een kijkje op www.ultee.keurslager.nl
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